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il

Dipartimento Agricoltura, Sviluppo Rurale, Economia Montana

UlTicio Politiche di Sviluppo Agricole e Rurale

Regolamento sull’ Agriturismo atinativo deiia Legge Kegionale n®
17 del 25 febbraio 2005 “Agriturismo e Turismo Rurale”.
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Art. 1
Clegetto

Il presente Regolamento, 1n attuazione della Legge Regionale n.i7 del 25/02/2005
“Apgriturismo ¢ Turismo Rurale”, di seguiic denominata Legge, detia la disciplina con
particolare niferimento agh anticoli 6, 7,8, 9,10 e 11.

Art. 2
Connessione delle attivita di agritwismo, d'Titiiurismo e di pescaturismo con i attivitd
agricola o di pesca

La connessione delle attivith di agnturismo, di pescaturismo e di ittiterismo si realizza
quando nspettivamente 1’azienda agricola, quella ittica o quella di pesca, in relazione
all’estensione, alle dotazioni strutturali, agli spazi disponibili, alla dimensione degli edifici, al
numero degh addetti, alla natura e alle varietd delle attivith agricole o di pesca praticate, siano
idonee allo svolgimento di tali attivitd e quando il tempo-lavoro delle attivita di agriturismo, di

pescaturismo e di titurismeo & inferiore & quello necessario nspetiivamente per ia conduzione
dell’attivitd agricola o di pesca.

La principalita & valutata sulla base del tempo-lavoro, confrontando le ore lavorative
occorrenti per le singole colture, per la selvicoltura, per gh allevamenty, per la pesca, per le
attivitd connesse di trasformazione del prodotti e per quelle di salvaguardia ambientale coni
tempi previstt per Pespletamento delle ativita di agriturismo, di pescaturismo ¢ d'ititurismo.

La conmessione deve essere dimostrata ¢ documentata dall’imprenditore che svolga o
intenda svolgere |’ attivita di agnturismo e/o di ittiturismo e/o di pesca.

Per le aziende che nicadono nel comum di montagna nonché nelle aree comprese nei
parchi regional € nazionaly, 1] tempo di lavoro necessano per Matiivita agricola ¢ determimato,
oitre che per le attivitd agroforestali, anche per quelle finalizzate alla conservazione degli
spazi agricoli cd alla tutela dell’ambiente, quale tempo lavero complessive che, in rapporto al

disagio operativo c© socip-economico degli addetti, & moltiplicato per un coefficiente
compensativo pari a 3.

Per le aziende che non ricadone nelle aree individuate nel comma 4, ma praticano

Vagncoltura biologica, 1 tempe di lavore annue €& moltplicato per un coefficiente
compensativo pan a 2.

Per 1a deteriminazione del tempo—lavoro dedicato all’attivita agricola si adontano le
tabelle di cui all’allegato 1.

Nel caso in cui Yattivita prineipale e fa pesca, la principalita & valutata sulla base delle
dichiaraziom relative al tempo-lavoro necessarie, rese dall’interessato e argomentate con
specifica relazione fecnico-economica, in sostituzione del Piano Aziendale.



Art. 3
Fiano Aziendale

Per la dimostrazione del rapperto di connessione Pimprenditore agricolo & tenuto a

presentare un Plano aziendale, cosi come riportato mell’allegato 3, su supporto cantaceo ed
informatico nel quale evidenziare:

K

a) 1'ordinamento e le tecniche colturali praticate;

by la consistenza delle strutture cdilizic presenti sul fondo, con IMindicazione della loro
destinazione ed utilizzazione;

¢) Pindicazione delte ore-iavoro annue, impegnate in arienda e dedicate all’attiviia
agricola e agrituristica, sccondo le tabelle di cui al presente regolamento;

d) la descrizione dei servizi offerti o che st prevede di offrire nell’ambito dell attivita
agnituristica, unitamente alla dimostrazione della capacith ricettiva massima praticabile

relativa ai posti-letto, agli spazi di sosta, alla somministrazione di pasti € bevande ed alle
allre attivita connesse.

Per la determinavione del volume di attivita agrituristica che 1'azienda pud sviluppare, si
utilizzane i parametri indicati nella tabella di cui allPallegato 2.

Nel caso di eventuale variazione signficativa dell’ordinamenty produtuvo o delle
strutture, nispetio a quanto descritto nel Piano Aziendale, "operatore agrituristico € tenuto &
darpe comunicazione al Dipartimente Agncoltura, Sviluppo Rurale, Economia montana e al
Comune indicando, mediante la presentazione di nuove Prano Aziendale, I"entitd delle nuove
capacita agrituristiche massimne praticabili. 11 Dipartimento, suila base dei dati fsultant dalla
comunicazione, provvede a venficare il volume di ativitd agritaristica da autorizzare.

Per attivita di “piccolo agriturismo™ ¢ di “piccolo inrturisma”, s intendeno le attivita
di ridotte dimensioni, fino ad un massimo di se) stanze o sel piazzole per campegglaton, nelle
quali la connessione con Iattivita agricola o di pesca st presume anche in assenza di plane
aziendale in presenza di una superficic aziendale pari ad almeno 2 ettan e caratterizzata da
ordinamento colturale funzionale all’amivita di somministrazione di pasti ¢ bevande e di una
sufficiente dotazione di atirezzature da pesca per Pittiturismo. Nelle attivita di “piccolo

agrtufsme” e di “piecolo ittiunsmo”™ & consentiia la somministrazione di pasti alle sole
perzone allogpiate nell*azienda.

1 condurtori di aziende ittiche o di pesca presemtano specifica ed analitica relazione
lecnico-economica, in sostituzione del Piano Aziendale che documenti, in particolare, la
connessione dell”attivita di pescaturismo o ititurisme con la normale attivita ittica o di pesca.

Art. 4
Somministrazione di pasti e bevande

1. Per la sommumistrazione di pasti e bevande la materia prima otilizzata deve provenire
prevalentemente da prodoti propsl dell’azienda (non meno del 75%). Sono considerati di



propria produzione le bevande e 1 cibi prodotti e lavorati nell’azienda agricola o di pesca o
nelle aziende agricole o di pesea ad esse collegate, anche in zone di province contenmini,
lramite accordi di fornitura o forme societarie, associative o consortili, documentabihi com att

formall, nonché guelli ricavau da materie prime dell’azienda agricela anche attraverso
lavorazioni esterne.

2 Fenni restando i vincoll nwmericl derivanti dal rapporto di connessione l'attivita di

somministrazione di pasti & bevande non pud nguardare, comungue, un numero supenore di
100 persone per ciascun ciclo di pasto.

Art. 5
Degustazione di prodolti aziendali

La degustazione e F'assaggio dei prodotti propri dell’azienda sono consentinn solo
all'interno dellazienda stessa. Qualora, per la degustazione ¢ 'assaggio dei prodotti non sia

utilizzato materiale di carta o plastica biodegradabile, devono cssere disponibihi strumenti per
il lavaggio delle stoviglie.

Per la preparazione di spuntini ¢ bevande offerti in degustazione ed assaggio ¢
sufficiente disporre di uno spazio con piano di lavoro lavabile che pud essere ricavato anche
nella cucina o nel locale destinato ad assaggi e degustazione.

Nel caso di preparazioni che richiedano la lavorazione e la cottura dei cibh sono
necessari 1 requisiti igienico-sanitari previsti per la preparazione € somuministrazione di pasti,

alimenti ¢ bevande. Possono essere utilizzate anche zone di cotlura poste all’esterno degli
edifici.

Art. 6
Ospitalitd in azienda ed agricampeggio

L ospitalita in azienda agricola o itlica pud esscre autorizzata per un massimo di 30
posti letto, elevabili eccezionalmente a 40 per le aziende che hanno una attivita agricola o di
pesca superiore a 5.000 ore lavoro, e fino ad un massimo di 50 posti letto per le aziende con
ativita agricola o di pesca superiore a 10.000 ore lavoro. Le aziende in possesso di tah
capacita lavorative che intendono avvalersi della deroga, sono tenute a presentare un plano di
anivita, neonducibile a servizi ricettivi fegatl ad attivitd agro-culturali o agro-salutisuche o
agro-ambientali o agro-venatorie o ad accordi com operatori agrituristici naziomali ed
internazionali. Dovranno a tal fine documentare j titoli, le capacitd professionali e 1 requisit

logistico-strutturali. Per 1'agricampeggio possono essere autorizzate 15 plazzole per un
numero massimo di 60 persone,

Art.?
Yarga identificativa e Classificazione

}. Gli operatori autonzzati allesercizio delle attivitd di agnturismo, pescaturismo ed
ittiturismo devono esperre la targa identificativa di cui all’Allegato 6 o 6 bis. La targa, &
dimensioni 125 ¢m di altezza ¢ 75 cm dj larghezza, e con il fondo di colore mearrone si divide
in e parti, perfettamente allincate e separate da borde di colore nero, aventi le seguenti
dimensiomn e carattenstiche:
a) il primo campo di 75 cm di alterza e 75 di larphezza deve riportare 1 logo
dell’ Azienda costituite da un cerchio all’inerno del quale & disegnato I'arcobaleno che



sovrasta una casa, un albero, dell’erba, lo stemma dell” Unione Ewuropea ¢ la scritta
Agnturismo Basilicata o Ittiturismo Basilicata o Pescaturismo Basilicata; per 1'ittiturisimo o
la pescaturismo ’erba e I"albero sone sostituiti dal mare, da un pesce, da un peseatore ¢ da
una barca; 1 colori dell’arcobaleno saranno bianco, rosso e verde; 1] contomo del cerchio,
della casa, dell’albero e della scritta saranno di colore nero; erba sard di colore verde, lo
sterma dell’Unione Europea sara azzurro con le stelle di colore pialio, il mare di colore
azzurrQ;

R} 1l seconde campo 25 cm di altezza e 75 di larghezva contertd Ja denominazione
dell’azienda con caratterl di colore blanco;

c) 1l terzo campo, 25 cm di altezza e 75 di larghezva, conterrd simbologie det servizi
offerti e frecee dirczionali di colere bilanco; il materiale ed 1 sostegm per 'istallazione
devono essere quelli utilizzati nella segnaletica stradate o ambientale.

b

Con apposito provvedimento della Giunta Regionale, ad avvenuta approvazione della
legge nazionale suil’Agriturismo e sentita la competente Commissione Consiliare,
verra disciphinata la Classificazione delle aziende Agrituristiche.

Art. 8
Norme igienico-semitarie

Fermo restando 1l rispetio delle disposizioni della legge n® 283 del 30/4/1962 e 5. m.
ed Integrazionl € di quanto stabilite dal D.Lgs 26 maggio {097 n {55 riguardo l'obbligo
della stesura del documento di autocontrolla, dell'obbligo della formazione e di guant'altzo in
esso contenuto, le aziende agricole o di pesca che svolgono attivitda agriturstica, di
pescaturismo e ittiturisme, devono osservare le norme igienico-sanitarie di cui allegato n.4,

Art. 9
Iscrizione nell'elenco vegionale degli operatoti agrituristic, di pescaturismo e di ittiturismo

i, L'izenzione nell’elenco degli operatori agrituristicd, di pescaturisme e di ittiturisme 2
il presupposto necessario per gitencre I’autorizzazione comunale all’esercizio delle attivita di
apriturismo, di pescaturismo o di ittiturismo.

2. I soggeiti interessati che intendono intraprendere tali awivitd vengono iscritti nelle
nspettive  seziorn  dell’Elenco Regionale, subordinatamente alla dimostrazione della
disponibilita di una azienda attiva agricolz, o di pesca, nonché alla documentazione della

connessione della antivité agrituristica, di ittiturismo e di pescaturismo all'attivita  agricola o
di pesca.

a

3. La domanda di 1scrizione ncll'elenco regionale va presentata all’Ufficio regionale
competente 1 materra del Dipartimento Agneoltura, Sviluppo Rurale, Economia montana,

utilizzando esciusivamente 'allegato fac-simile ( Allegato 5) ¢ va corredata della seguente
documentazione:

a) Cenmificati o visure catastali aggiomate, rilasciate dall’UTE, dei fabbricati e dei
terreru costituenti 1’azienda agricola;



b} Pianta, prospetth ¢ sezioni del fabbrican, planimetria aziendale con indicazlone dei
fabbricati esistenti delle colture praticate, delle aree e degli impianti da destinare
all’attivita agrituristica, nonché documentazione fotoprafica.

¢) Relazione tecnica descrittiva dell’attivita aziendale e delle attivita connesse;

dy Copia conforme all’eriginale dei titoli di possesso di mutti i terreni ¢ dei fabbncati
cpndotti nel caso di proprieta, atto di proprieta; in caso di affitto, contratto di durata
non inferiore ad anni diecr regolarmente regisirato, come per legge, nonché
dichiarazione del proprietario del fondo e degli immobili che autorizza la
realizzazione di opere di mighoramento fondiario e lo svolgimento dellattivith
agrituristica per almeno 10 anm {allegato 7);

e} Statuto ed Atto costitutivo, In copia conforme all’originale ed elence dei soci (per le
societa agncole),

I Autocertificazione relativa all’attribuzione della Partita Iva ed allo stato di
famiglia;(allegato 8)

g) Certificato di iscrizione alla C.CLAA., attestante Pinsussistenza di procedure
fallimentari;

h) Certificato di iserizione dell” azienda agricola all" TNPS;

i} Dichiarazicne sostitutiva di certificazione atlestante:

di non aver riportato, nell’ultime triennic, con sentenza passata in gludicato,
condanna, per uno dei delitti previsu daglt articoli 442, 444, 513, 515 ¢ 517 del codice

penale, ¢ per uno dei delitti in materia di igicne e sanita o d1 frode nella preparazions
degli alimenti previst in leggl speciali;

2) di non essere stato sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della legge 27
dicembre 1956, n. 1423, e successive modiftcaziond, o di non essere stato dichiarato
delinquente abituale(allegato 97.

I} Piane Aziendale, solo per gli operatori agrituristici, su supporto magnetico (floppy
disk’ wtilizzando lo specifico software che sard messo a disposizione degl interessaii sul
sito www.agricoltura basilicala.at.,; e su supporto cartaceo mediante stampa che 1l

software suddetto formisce automaticamente al termine dell’itpmissione di tunl 1 dat
richiesti,, dal quale risult:

1} la data di insediamento in azienda, Uattivitd agricela svolta n passato,
I'ordinarnento colturale praticato e le dotazion aziendali;

2) la consistenza deile strutture edilizie presenti sul fondo con l'indicazione
della loro destinazione ed uthlizzazione atale e futura;

3) 'indicazione del tempo lavore dedicato in azienda;

4) la descrizione dei servizi che si prevede di offrire nell'ambito deli'artivita
agrituristica, unitamente all'individuazione della capacita rcettiva intesa sia

come posti leto che come spazl di sosta e come pesti tavola per la
somuninisirazione di pasti e bevande;

3) Vordinamento colturale o gh indirizzi produttivi che 51 intendeno attuare
per poter rispettare il rapporto di connessione;



1l supporto cartaceo dovra essere sottoscritte dal richiedente e da un tecnico
abiliato nel setiore agrario.

Le informazion formite, nella domanda e nel “Piano Azicndale™. hanno valenza di

autocertificaziong e/o dichiaraziene sostitutiva di atto di notorietd, al sensi degli articoli 46 ¢
47 del DPR del 28/12/2000 n. 445.

4. L'isenzione € efiettuata, entro tre mesi dalla presentazione della richiesta, dalla struitura
regionale competente, che provvede a trasmettere all’interessato certificats di iscrizione
regionale all'esercizio dellativitad di agriturismo o di pescaturismo o di ititurdsmo

(Allegato 10), nportante 1 limiti dell’attivith consentita. Copia dello stesso viene, altresi;
mviata la Sindaco del Comune dove ha sede [azienda.

5. L’iscrizione ha validitd di on anno trascorso 1l quale, in assenza dell’aulorizzazione
comunale e del reale svolgimento dell’attivitd, la stessa decade automaticamente senza
particolan atti formali, E* consentita la proroga per ulteriori due anni, e senza I'avvio

deli’attivita, solo in presenza di interventi di ristrutturaziene idoneamente documentati sul
piano tecnico e funzionale,

6. Tiscrivione, inolire, ¢ revocala a seguito della comunicazione di cessata aftivita da parte
del titolare e del Comune, ovvero al sopraggiungere di una delle condizioni di revoca.

7. L'iscrizione nell'elenco & nepata, ed ove concessa ¢ revocata, a meno che abbiang ottenuto
la rabilitazione, a coloro:

a) che abblano riportato, nel triennio, con sentenza passata in giudicato, condanna, per uno
dei delitti previsti dagli articoli 442, 444, 513, 515 ¢ 517 del codice penale, o per uno dei

delitti in materia di igiene ¢ sanita o di frode nella preparazione degli alimenti previsti in leggi
speciali;

b} che siano sottoposii a misure di prevenzione ai sensi della legge 27 dicembre 1956, n.
1423, e successive modificazioni, o siano stati dichiarati delinquenti abitualj.

) che non nspettino 1 limity, 1 vincel e gli obblighi previsti dalla legge ¢ dal presente
Regolamento, ed in particolare la connessionc delle attivitd di agriturismo, di
ittiturismo e di pescaturismo con le attivita principali agricole o di pesca,

& I wraslerimento della titolarita di un‘azienda operante, iscritta nell'clenco repionale, &
considerato nuova 1scrizione; pertanto 1i subentrante € tenuto a presentare la documentazione
mdicata al comma 3.

9. Nel caso dy subentre nella titolarnd di famlian facenti capo all'impresa familiare, in
particolare Iin applicazione delle nome sull'insediamento del giovani in agricoltura o di
decesso del uiolare, I'iscrizione € concessa dictro presentazione della sola documentazione
aftestante i requisiti soggettivi e di cui al punto 3 lettere ¢, ¢, f, 2.



Art. 10
Auwlorizzazrione comunale

1. Il Comune, ove sono ubicatl gli immeoebili destinati all'attivita di agritunismo, di initurismo o
di pescaturisme, rtlascla l'antonzzazione per Vesercizio dellativitd stessa, fissando Hmii,
adempimenti e modalitd, utilizzando 'allegato 11 come fac-simile implementate
eventualmente con ulteriori preserizioni previsti dai regolamenti comunali,

2.1 soggent interessat) presentang domanda corredata della seruente documentazione:
a} certificalo di iscrizione nell’apposita sezione dell’Elenco Regionalc;

b} relazione tecruca, plamimetria aziendale, nonché piante, prospettl = sezioni det

fabbrican e delle aree interessate all’amivitd agrituristica o di Witurismo o di
pescatursmo;

c) parere della competente azienda sanifaria locale soll'idoneitd degli immobili ¢ dei
locali da adibire all'attivita agrituristica, di pescaturisme e ittitunsmo;

d) certificato di sana e robusta costituzione fisica e di idoneita all'escrcizio dell'ativita
ricettiva delle persone che 1a esercitano;

¢) certificato di formazione cosi come previsto dalle disposizioni approvate dalla Giunta
Regionale con deliberazione n® 728 del 23/3/2005, pubblicata sul B.1J. R B. n® 25 de}
8/4/2005, ¢ concernenti 1 corsi di formazione e di aggiomamento per ghi alimentaristi in
sostituzione del libretto di 1doneitd sanitaria; nonché per tunti gli operatori addetti alle
sostanze alimentari ed alle bevande, compresi 1 familian dell'imprenditore agricolo

responsabile dell'agnwurismo, dichiarazione di rispetto delle procedure di mnela
dell'alimento di cw all’allegato 4;

) documentazione attestante la regolarita delle strutture fisse quali laghetti & maneggi,
ove realizzate, nel caso di organizzazione di attivila sportive,

£} 1a deterrninazione delle tanffe da praticare, rapportate al periedi di antivitg nell”anno
solare.

h) wlteriore documenti che 1t comune riterra opportune richiedere al fine di osservare
adempimenti dettati dagll strumenti urbanistici, da specific regolamenti o da alire
norme che regolano il settore.

3.1l Comune, ail*atic del rilascio dell'autorizzazione, ne trasmetie copia alla struttura regionale
competente in materia di agrAtunsmo.

Art. 11

Utilizzazione degli immobili - Individuazione dei Comuni Rurali

1. Possono essere  ulilizzatl per attivita agrituristiche 1 locall sitl nell'abitazione
dell'imprenditore agricolo ubicata nel fondo, nonché gli edifici o parte di essi esistenti nel
fondo e pon pit necessari alla conduzione dello stesso,

L7edificazione di nuovi volumi potra esscre consentita eccezionalmente ¢ solo se si configurs



in termini di adeguamento igienico- sanitario delle strutture esistenti e di pi funzionale
fruizione delle siesse.
2. 1l recupero ed 1 restauro devono essere eseguitt nel nspetto delle caratteristiche tipologiche
ed architettoniche degli edifici esistenti, e nel nspetto delle caratteristiche ambientali delle
zohe interessate. In ogni caso dovranno essere utilizzati matenali tradizionah e rispenate le
tipologie gdilizie tradizionali e tipiche della zona.
3. Alle opere ed ai fabbricati destinati ad aftivita agritunstiche, di pescaturismo e ttiturismo sj
applicano le disposizioni di cul agh artt.6 ¢ 17 del DPR n.380/200) e 5. m. ed i., nonché la
disposizione d1 cul all'articolo 24 comma 2, della lepge 5 febbraio 1992, n 104 es. m.ed i, in
maleria di uplizzo di opere prevvisionali per 'accessibilitd e 1l superamento delle bamere
archilettoniche, 1n caso di wiihzzo o riuso di iImmobiil esistenti.
4. Gli imprenditon che risiedono in comuni 3 cul abitanti sono 1n numero inferiore a 1.000
unita, secondo quanto nlevato con il censimento ISTAT della popolazione del 2001, e che
sono titolart di aziende agricole senza fabbricati vurali, possono svolgere I'attivita agrituristica
atiraverso 'utilizzazione delfla propria abitazione sita nel centro abitato del comune di
residenza.
Art.12
Obblighi degli Operatori

1.Gli operatori autorizzati allo svolgimento delle attivita di cui agli artt. 3 e 6 della legge sono
obbligati a:

a) esporre al pubblico, copia deil'autorizzazione comunale nonché le taritfe praticate:

b) nspettare 1 limiti e le modalita indicate nell'autorizzazione stessa;

¢) comunicare, al Comune ed alla Azienda per la Promozione Tunstica, entro il 30
novembre di ognt anno, | prezzi massimi per clascuna prestazione che s impegnano a
praticare per l'anno successiveo, rapporiate ai periedi di attivita nell'anno solare, nonché
I'aggiomamento, in case di vanazione, delle caranteristiche funvionali del servizi
principali e di quelli complementari;

d) osservare il disposte di cwi all'art. 109 del Teste Unico delle Leggi di Pubblica
Sicurezza, approvato con RD 18 giugno 1931 n, 773,

¢) rispettare i prezzi massimi comunicati al Comune e all'Azienda Regionale per il
Turismo;

f) apporte all'esterno dell'edificio, in modo stabile e ben visibile, la targa Identificativa
secondo il modello predisposto dalla Regione di cut all’art.7 del presente Regolamento;

g) comunicare al Sindaco, che ne da potiziz allUfficio regionale per l'agritunismo,
l'eventuale cessazione dell'attivita entro 30 glorm: dall'evento;

h} registrare 1 prodoftti € le reletive quantita provenienti dalle aziende collegate;

i} consentire I'aceesso aghi addetu alla vigilanza per effettnare i controlll previsty;

I} adempiere alle formalita previste per la registrazione degli ospiti e la relativa
comunicazione alle autoritd di polizia, che € tenuta a formire le indicazioni e la
madulishca necessaria;

m) fornire alla Regione, su moduhstica all’uopo predisposta dall’Ufficio Regionale
competente ed entro i1 30 marzo di ciascun anme, tutte le mformazioni unli per
I'applicazione della clausola valutativa di cw all’art. 30 della legpe, nonché per
consentire la promozione, la pubblicizzazione ¢ ja diffusione dell’offerta agrituristica.

2. Entro un anno dall'autonizrzazione comunale, gli operaton, fatti salvi pli impediment

indipendenti  dalle loro wvolonta, debbono iniziare !'amtivita, pema la decadenza
deli'autonzzazione,

3.
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Art. 13
Controlli, violazioni e sanzioni

Il Comune mediante verifiche periodiche, di cadenza almeno semestrale, accerta la

sussistenza ¢ 1] mantenimento dei requisiti di cui all’autorizzazione ed i} nispetio delle

prescriziont 1vi contenute. Dell’esito di tali verifiche dara idonea notizia alla Struttura

regionale competente.

L'autorizzazione & sospesa dal Sindaco, con provvedimento motlvalo, per un periodo

massimp dt quindici glorm, in caso di violazioni ¢i alewso degli obblighi di cui al

precedente articolo 12, commia 1.

L'autorizzazione & revocata dal Sindaco, con provvedimento motivato, qualora si accerti

che l'interessato:

a} non abbia intrapreso 1’ attivith entro un anno dalla data d’autorizzazione ovvero abbia
sospesa da almeno un anne, senza previa autorizzazione alla sospensione;

abbla perduto 1 requisiti di legge e/o sia stato cancellato dall'Elenco regionale;

¢} abbia subito nel corso dell'anno solare n. 3 (tre) provvedimenti di sospensione;

d) non abbia rispettate 1 vincolo di destinazione degli immobili e delle attrezzature:

L2 contestazione det motivi di revoca deve essere comunicata all’interessato, che pud

condrodedurre entro trenta glorni dalla contestazione.

Il Comune decide entre 1 successivi trenta giorni.

I provvedimenti di sospensione e revoca sono comunicabi ab Prefetio, all’ Antorita locale di

polizia ed al Dipartimente Agncoltura e Sviluppo Rurale, Economia Montana per i

provvediment] di competenza.

Sono fatte salve le sanzioni previste dal R.D. 27 luglio 1934 n. 1265 (Testo Unico dellc

Legg Samitane) nonché, per quanto applicabili, le sanzioni previste dalle altre norme
statali € regionall vigentl

Art.14
Neorme dif Prima Attuazione

Gl operatori agrituristici, gid titolari di autorizzazione comunale all’esercizio, ol sensi
della legge regionale 27 aprile 1996, n® 24, sono iscritti provvisoriamente dufficio
neii'elenco regionale di cui al precedente articolo 9. Gl stess] hanno 'obblige, tuttavia, di
adcguare Ja propna attivita alle prescrizioni della Legge e del presente Regolamento
inviando, su nchiesta dell"Ufficic Regionale competente, apposita istanza, debitamente
documentata, cd utilizzando esclusivamente la modulistica che sara all’nopo predisposta.
La verifica dei requisiti previsti dalia Legge e dal presente Repolamento verra effettuata,
prioritariamente, con riguarde agli imprenditen agricoli che presenteranmo domanda per
I’accesse alle provvidenze finanziane previsie in applicazione deila Misura V.S del
Complemento di Programmazione 2000-2006,
Identica priortd vemrd data agli imprenditoni che, pia in possesso del requisiti ¢ di tutti i
parerl di cul alla lepge regionale 27 aprile 1996, n.24, siano privi dell'iscrizione
nell’flenco degli operaton agrituristici a causa della sopraggivnta approvazione della
Legpe,
L'Ufficio regionale competente, poi, procederd alla verifica dei requisiti di ufte le alte
aziende agrituristiche con autonzzazioni comunali ed, infine, alle attivita di istruttoria
delle nuove istanze di 1scrizione nell’Elenco Regionale,
4. Ar soggett gia iscrifti nell'Elepco regionale degli operatori agrituristici che non
risulting in possesse dell'autonzzazione comunale all'esercizio delbattivita, alla data di
approvazione della legge (25/febbraio/2005), & fatto obbligo di rinnovare I'istanza per



I"iserizione con le modalita di cui all’articolo 9.
5. L'Ufficio Regionale competente ed il Comune, verificata la rispondenza dell’attivita

proposta alle prescniziomt della Llegge e del presente Repolamento, rilasciano

rispetiivamente ed in tempi successivi il certificato d’iscrizione e 1a nuova autorizzazione
comunale.

Art15
Autivitdr di studio ¢ di vicerca ¢ formazione
Prafessionale

La Regione, anche in collaborazione con le associazioni e le organizzazioni agrituristiche e
con gh enti tocali, promuove attivita di studio e di ricerca sull’agriturismo e cura, mediante
opportune miziative, la formazione professionale. A tal fine € costituite un tavolo tecnico
presieduto dal Dirigente Generale e costitnito dal Dirigente dell Ufficio responsabile de]

Settore ¢ day componenti delle Associazioni designati per la Commissione Regionale per
I"Agntunismo.



ALLEGATO 1

TABELLA PER LA DETERMINAZIONE DEL TEMPO-LAVORO PER LE AZIENDE
AGRICOLE CHE SVOLGONO ATTIVITA' DI AGRITURISMO.

E : coltura ha| ore/ha |totale.
Frumenta ‘eners - . B2 0
ILP.:mer'lo durgy ] B0 0
-aeqale - - : Edl 0
arza U 60 0
[ave na o a9 D__ B
mais fordp) L : 80 0
ITeais (nostiano: &l .ﬂ
Blin cereali . 50 : {
JeqLmi sectin ) ' 170 o !
patate (asciutie] 3o 5] ,
palale prriguo) R o E B 0 :
barbabietala s zucchars TED 0 ;
piznie sarshiate foraggere LY 0
iabacco | 700 0
olars i. 89 0 |
0l25 B T 3wTTOne _ Fil ]
Asle Fib 0]
Jalr} . Fit) 0__:
panie cleagnose eloacee o | L 0
-an e aramalche 400 0
plve nizole induslog e I T00 0
riaag 1n mend sampo o 500 0
arlive in arg ingdusiriala i L] i {;_
DFIE0GL 1 SETt . t 4raa ri 0
ficn i serra i 4070 i a
rali € pascoli bemporargy o se v
alire forangere anicEndale i 50 0
remanfi & piante 5000 o
Bitr: seminatn . il 0 o
1erien a rinass (sel-azida) L] 21 0
trfi!o PEIMEeTIe (3Stio) . 70 1]
ralt fermanerie imguen 140 0
pasesi _ 20 o
Picooi trum 500 0
l,!mrra oi Griging temperata o } 309 . ':'_
nutta di arigne sub-iropscale SO0 0
nulis 3 qustio 300 Q
g 450 0
el per alve da lavc'a a0 1]
pivet ger cive da olic j 00 9_
Wigneli pet uva da viep dec 450 |
WOrel por uva da ving comiene 450 0
wigneti per iva 0 tawola : B9 5
[oan freonbere) o SED 8]




vivai {spec Frutt. £ » ornamenta) 100 | g !
e eodtivazicns legnose hiY] ]
EoMlivazioni legnose in sena 2008 4]
urigh ) ] 4000 o
Ipl-.ra SR N L
If ! o
— | | o |
Trastonmazioni — uso famikare — ore ogni 100 Ky \ z 0
Trastormazioni — pere 13 vendita — ore oqni 100 Kg 1Q a

TOTALE -A- 1 0

I allevamenti n.capl |ore capo| totale
BgLini ___ B OI
L)m-im (nreno di v anng) 2 0
ini mazchi da § aend & mens 2 arn kL 1,
B fernmn, Da 1 annos @ mens 2 anni el 0
b{wini maschi di 2 anni e pin 42i 0
‘g@encne oi 2 anni e pil _ 42 ¥
Wacche lakifers 120 0
Rltre vacthe - G:J 0
proose . i 35 %
ahri ovini 35 v
LA : . i
Etn caprini 5 O
Ecore da riproduzione ) .12 0
alfi Suin _ dc] 1
'li da caroe 'D.&r’ 0
gelling da ugva Q. I _U
Alkre pallarae 1. 0
conclie madr . 0.8 0
AP (A Brmie) B (¥
e pli . 1 6“ 0
1 wenati 0. 0
Pecare da latle o 45 IE’|
Pecore carne 31l semiguiomatics _ an __gl
Teccre carne all. Lradiziarale 5 D,
ISuini <20 KG _‘ L. a
aitre specie l 0
0
a
TGTALE.-B- 0




c ! : TOTALE
ATTIVITA COMPLEMENTAR! | : ORE
" [Manuwenzione siepi -ogri100m.__ | 4]
l Manutenzione alberate a pianta | 4
| Gestione e pulitra sponde fluviali e scarpale - pgni 100
1 i * o | 4
! o TOTALE
TOTALE ORE 4]

] | ATTWITA DIRETTIVE ED AMMINISTRATIVE

|

Imprandilore agricoln 25% |

det monie giomate punti: A - 25%
B -G
TOTALE
TOTALE ORE

E | Coefficiente compensative

¢ Coefficienia compensativo —
eommi 4 e 5 articolo 2 del
regolamente i altuazione: 3

| montagna, 2 agricoltura
bilogica

TOTALE AZIEND:A




ALLEGATO 2

TABELLA PER LA DETERMINAZIONE DEL TEMPO-LAVORO RELATIVO ALLE ATTIVITA
DI AGRITURISMO.

| . Tipologia attivita ' l " Tempe lavoro

|A - Solo alloggio o .20} ore a posto letto
B — Solo ristorazione

(1,40 ore per coperto !

 — Mezza pensione 0,64 ore per

coperto/posta lerto

0 - Pensinne'boh‘;pleta 1,04 ore per
coperto/posto letto
E - Agricampeggio 0,19 ore per piazzola

F - Ativita ricreative, cu]mraii,"d_idaniche 10% de] totale ore !
ecc (A+B+C+D)




ALLEGATO 3
Piano aziendale

Formulario di presentazione

Richigdente

Ragione Sopale/Centminazione ‘

Cognome Richiedente ' Maome Richwedenie

Informazioni relative al richiedente
Dati anagrafici del richiedente

Il richiedente consapevole delle sanzioni penali nel caso di
dichiarazioni non veritiere e falsita negli atti, richiamate dall'art.
76 D.P.R. 445/2000

DICHIARA
Cogriame: l
Mome: ] Sesse: M
PO
I quatita i i Sceghtpolagia.. ::1 Altro (specificare} i

Codica fiscale ]_ data di nascita !

Camune di nascita ]

Prav. I Scegqli provincia.. ﬂ
Residenza

indirizzo |

Camuneg ' C.AF. i

Provincia l Sceqli provincia.. :j

Telefona I

Fax 1

E-mail |

Sito Web I



Informazioni relative alla DITTA
Anagrafica ditta

Ragione I
sociale

Farma
siorigiica” s

- 7

. - o
Farma ‘ —i Specificars

associatva

\

Sede Ornerativa - Localizzanone deli'azienda £ delle opere da reatizzare

Indirizza i

Frovincia | Sceghprovincia.. :_i

j CA P ]_—

Comune

Teleforn

e e ey

Fax I
E-mail |
Site Web l

Sede Legale {compilare solo se diversa dalla sede operativa)

Indirizzo i

Peowincia | SCeal provincia.. LI

:I C.AP. ]_~

omune

_—T ey

Telefono
Fax
E-rmail

Sitn Web

Fartita [WA I

Codiee Fiscale OITTA I

I

M? iscrizipne JNES = Anno i iscriziane

Anng di jscrizioneg 1

M® 1sgrizione Reqisira Imprese ofo COLAR
N® iscrizione Registro Prefettizio {per sogictd)

N? iscrizigne Alba regionale Aziende Brologiche

1]

* campo non obbligatorie peri giovani al primo insediamento



Informazioni relative al richiedente
Rilevanza dell'attivita agricola

Il richiedente DICHIARA di essere:

Tsreitta nelt'Elenca Remonale degh Operatori Agrituristion NJ Datai

— G non trovarsi nelle condizioni di cui 2larl. &, comma 3 della leqge 730485
! [sclo’per i richiedentt ren ancora soritti neli'Tienzo Regionale degti Operatori agrituristici}

Il richiedente DICHIARA

. . VP - . . .| Sceglcomune. -
L'esercizio dell'athvita agnturistica avra luogo nel] Comune di ] ® J
Il comune st trova in area di

Nel comune l'attivita agrituristica é

di cssere 1n possesso dell'autonizzarione comunale dell’esercizio deli’attivita
aprituristica nnlasciata

dal suddetto Comune in data I

di aver nichiesto l'antorizzazione comunale dell'esercizio dell'attivita agrituristica al
suddetto Comune



FABBRICATI

| Descrizione | Comune | Foglio

i Particella

suUB

e
vani

Destinazione*

*Agricola; Aziendale/Familiare; Agritunsmo.




Calcolo del Tempo-lavoro

Il richiedente DICHIARA che

A. Ripartizione coltusale della Sau *

© DesCriziana Superficie Ore

Jre uomo
) fuomo
coltura inm

Lotale
Commmr mm——emmm 0 s e e s mmm e m e e = ot e o —— ~ ———— e ————————
. Principzle ;_Ri.getuta TOT m2 ; ! '

S | S N N S

I I
R | N T

* Al netto di colture foraggiere reimpicpate in azienda

B. Consistenza degli allevamenti

Descriziono ! ; RES L O
’uklevamlpnm PoMnith YL Uralarin wearte
I : ' i iEuro X capo |x unitd |

I D
R I L
] I
51 |
| I

|
Cre uomo !
totale |
|

= i

| E T |
| e I T

* Indicare numero di capi, per lc API il numero di amie, per Polli da carne, Galline
ovaiole . Altri volatili n. 100 capi (nel caso i numero non sia multiplo di 100 usare la
notazione decimale. esempio: 140 capi = 1.4; 30 capi = 0,3}

Totale Dre Uomo: n.

I—_
My (orefL1.800%: n.



Informazioni relative alla DITTA (segue)

Azienda agrituristica
Il richiedente DICHIARA che

H lernpo-lavare che dedica/dedicherd all'attivitd agricola a/n di pesca & i ore

N tempo-lavore MASSIMG consento all’attivicd agrituristica, efg pescaturismo, efo ittiturismo a

e diare

I
' Tipologia attivita

anci

Coperti/Pernottamenti/posti tenda ;Clre

ocearrenti

| Solo rislorazione

Solo alloggio

I
1
I Mezra pensione

 Pensione cormplcta

I
-

| Agrcarmpeggio
t

1

Ricreazione (max 10%)

S

Totale are di attivith aqrituristica

—
—

Il tempo lavoro che dedica/dedichera all'attiviti agrituristicaé inferiore a quello dedicato
per l'attivita agricola



ALLEGATO 4
Norme igienico-sanitarie

1. Gl alloggl agrituristici devono possedere fomnitura di acqua potabile, nonch¢ le
caranleristiche struttorali ed igienico-sanitane previste dal regolamento edilizio comunale peri
locali di abitazione. Possono essere concesse deroghe relativamente all'altezza dei locali
abitabili ed ai rapporti tra superficie finestrata e superficie del pavimento, finalizzate a
mantenere. le caratieristiche tipiche defl'edificio rurale tradizionale da adibire all'uso
agritaristico. Rispetto alla superficie minirna disponibile per posto-letio, deve essere accertata
l'assenza di cause di insalubrith, mentre il Hmite minimo del rapporto aero - illuminate &
fissato ad 1/16. Le attrczzature in dotazione devono comprendere un letto, un comodino. ed
una sedia o polirona per persona; ogni camera deve esscre dotata di un armadio, un tavoline o
altro piano di appoggio e un cestino per i rifiuti, nonché di una tabella informagioni con i
nurner di telefonc per le emergenze e dell'attrezzatura di pronto soccorso.

2. Gli alloggr agnituristici, fattj salvi quelli autorizzati ai sensi di precedenii norme in maleria,
devono essere dotati di servizi igienico-sanitari completi di we con cassetta a cacciata di
acqua, bidet, lavabo, vasca da bagno o doccia in rapione di almeno uno 0gri 8¢l persone o
frazioni di sel, comprese le persone appartenenti al nucleo familiare o conviventi. La pulizia

degli ambienti e il cambio della bianchena sono effettuati ad ogni nuova presenza di ospiti ¢
comunguc almeno una volta per settimana.

3. Per I'antivita di ospitalita in spazi aperti di campeggiatori ¢ di turisti muniti di altri mezzi di
pemottamento autonomi € mobili, la superficie da destinare per ogni plazzola o unita di sosta
deve essere di almeno 60 metri quadrati, compreso il poste aulo; restano valide anche
superfici minori per le autorizzazioni gid in essere. La sistemazione di tale superficie deve
egsere a prova di acqua e di polvere, realizrabile anche con inerbimento del terrene. In
prossimita delle plazzole deve essere prevista una colonmina con possibilita di attacco per la

presa di corrente elettrica; va inoltre garantita, con idonei recipienti. la raccolta differenziata
dei nfiud selidi,

4. I servizi igicnico-sanstari per 1 campeggiatori dovranno essere realizzati pricritariamente
all'imemo di strutture edilizie esistenti, in aggiunta a quelli, cvenmalmente gia presenti, per
amvita di alloggio ¢ di soraministrazione dei pasti, con una dotaziene minima, 0gni quattro
plazzole, di un servizio igienico composto da we, lavaba e doccia, Va anche previsto un
iocale multivso di facile accesse che disponga di lavelli, lavatoi e fontanella in quantita
adeguate rispetto al numera di piazzole esistenti.

5. La produzione, 1a preparaziene, il confezionamento, il deposite di sostanze alimentari e
bevande, nonché la somministrazione di pasii, alimenti e bevande sono soggetti alle
disposizioni di cui alla legge 30 gprile 1962, w283 e successive modificazioni.
L'accertamento dell'idoneita dei locali, degli immobili ¢ delle attrezzature uiilizzate per tali
attivita ai fini dell'ottenimento deliawtorizzazione sanitaria, di cui all’art? della medesima
legge, tiene conto delle particolan caratteristiche di ruraiita degli edifici utilizzati e della

effetiva dimensione dell’attiviti svolta, sccondo quanto previsto dall'ultime comma
dell'articolo 28 del D.P.R. 26/3/1980, n® 327.

6. I locall delle aziende agrituristiche adibiti a ¢ucine e laboraton di preparazione per la
somministrazione, sul posio, di alimenti ¢ bevande deveno avere i seguent requisiti:



a} sufficiente aerazione ed illuminazione. Nel caso in cui la superficie delle finestrature,
tenuto conto delle carattenstiche di ruralitd delle costruzioni, non sia sufficiente ad assicurare

un'adeguata aerazione ed illuminazicne, devono esscre previsti sistemi meccanici per il
ricamnbio delf’aria e sistemi di illuminazione artificiale;

b} superficie adeguata al numero di pasti preparati e comunque non inferiore a 12 metn
quadrati;

¢} pareti lavabili ¢ disinfettabili sino all'altezza di 2 metd. A questo scopo possono essers
utilizzate piastrelle, pitture idrofughe ¢ simili;

d} pavimento ben connesso, lavabile e disinfettabile, sistemato in maniera tale da permetiers
la tacile evacuazione delle acque di lavaggio;

¢) soffitto facile da pulire e che non permetta I'attecchimento di muffe e caduta di polvere;

fy [inestre e porte protette da dispositivi contro insetti ¢d altri animali nocivi;

g) lavello dotato di acqua corrente potabile calda e fredda, con rubinetteria non azionabile
manuahmente;

h} distnbutere di sapone e di ascingamani a perdere;
1) contenitore per i rifiuti munito di coperchio avionato a pedale;

I} cappa sovrastante i) punto di cottura, dimensionata in modo tale da garantire I'efficiente

caprazione del fumi e dei vapor e il loro convogliamento all'esterno, nel rispetio del
regolamento edilizio e delle norme di sicurezza;

m}) taveli da lavoro con superficie lavabile ¢ disinfettabile cd armadietti chiusi per il ricovero
degli ingredienti ¢ delle stoviglie. I materiali per la pulizia, la detersione e la disinfezione

devono In ogni caso essere alloggiati in apposito locale o armadio chiuso, separati da quelli
dove gli alimenti vengono immagazzinati, Tavorati, trasformati, serviti ¢ consumati:

n) lavastoviglie, anche di tipo non industriale, in grado di raggiungere in fase di dsciacquo
und temperatura dell'acqua superiore a 85°C, qualera sia previsto nel locale di
somministrazione un numero di pasti superiore a 24;

o} frigorifero, anche di tipo non industriale, di capacita adeguata e dotato di termometro di
minima e di massima;

p) spogliatoio, secondo quanto previsto dall'articolo 28 del DP R n 327/7980, che pud anche
identificarsi nell'antibagno dei servizi igicnici destinati af soli operatori alimentari.

7. Nell'ipotesi di aftivita che preveda offerta di ospitalith completa fino ad un massimo di 6
stanze o somministrazione ¢ un massime di 24 pasti al giomo, pud essere utilizzata la cucina
della famiglia dell'imprenditore. Resta fermo che nel documento di autocomirollo, devono
essere evidenziate - oltre Pobbligo della formazione cosi come previste dalle disposizioni
approvate dalla Giunta Regionale con deliberaziene n® 728 del 23/3/2003, pubblicata sul B.U.
R. B. n® 25 del 8/4/2005, ¢ concernenti i corsi di formazione e di aggiomamento per gli



alimentaristi in sostituzione del libretto di idoneitd sanitana, e per ttti gli operatori addetti
alle sostanze alimentari ed alle bevande, - le seguenti procedure di tutela dell'alimento:

a) separazione, al fine della loro sempre possibile distmzione tra materie prime in
stoccaggio ed alimenti e bevande destinati alla preparazione e alla somministrazione a
1erzi, rispetio a quelli destinall al consumo {amiliare dellimprenditore;

by allestimente e preparazione degh alimenti destinati allimprenditore ed alla sua
famiglia in tempi differenziat rispetto a quelli offerti agli ospit.

8. La superficie del locale destinato alla somministrazione del pasu, normalmente ricavato
nella casa di abitazicne o in annessi rusticl, deve essere adeguata al numere di posti a sedere e
comunque non inferiore a 15 metri quadrati; restano valide anche superfici minori per g
autorizzaziom gia in essere. Nel caso in cul le altezze o le finestrature, tenuio conto dells

ruralita delle costrazioni, non siane sufficient ad assicurare una idonea aeraziong, possono
essere adontat] sistenm meceanicl per 1l ricambig dell'aria.

9 1 servizi igienici destinati al pubblice non devono comunicare direttamente con i Jocali nei
quali gli alimenti vengono conservatl, preparati, trasformati e consumati; devono avere 1]
pavimento e le parefi sino all'altezza di 2 metri lavabili e disinfettabili. H lavanding deve
essere dotato di rubinetteria con comandi preferibilmente non anonabili manualmente, che
formisca acqua corrente calda e fredda. Nei servizi devono essere disporabnli carta jgienica, un
dispensatore di detergente higuide, un distributore di asciugamani a perdere ¢ un contenitore

per i rifiuti con coperchio azionato a pedale. Deve essere parantita una sulliciente aerazione
anche a mezzo di un sistema meccanice di ncambio dell'ana.

10. E previsto un servizio 1giemico [ino a 25 persone; per un numere di postt supenore a 25 1

servizi igienicl non devonoe essere meno di due, uno dei quali fruibile da soggetti portatort di
handicap.

11, Tl servizio 1gienico. niservalo al personale di cucina, che pud essere anche non adiacente

alla cucina medesima, deve rispettare i requisin previsti dall'articolo 28 del DPR n
327/1980.

12. Le superfici minime per cucine e laboratori di preparazione e per locah di

somministrazione §1 applicano alle nuove autorizzazioni, rimanendo valide anche superfic
minor per le autorizzaziond gia in essere.

13, Le piscine, realizzate dopo approvazione del presente regolamento, saranno considerate
ad uso privato gualora:

a) siano a servizio di una ricettivita non snperiore a 30 persone;

by la superficie della vasca non supert 1 200 metr1 guadrati.

¢ la profonditd media dell'acqua non sia superore ai 140 centimetn;

d} siano ubicate In un'area adeguatamente separata dalle resiantl pertinenze aziendali.

14. Per le piscine di cw al punto 13, fatta salva la normativa igienico-sanitana in materia di
qualita delle acque, devono comundue essere osservate le seguents prescriziont:



a} uso della culfia da parte degli utenti;
b} presenza di una doccla da usare prima delPingresso in acqua.

Macellazione di animali allevati in artenda

I. La macellazione degli animali delle specie bovina, equina, suina, ovina c caprina g

consentita esclusivamente in impianti debitamente avtorizzati ai sensi del decreto lesislative
18 aprile 1994 n 286,

2 Al sensi del D.P R 30 dicembre 1992, n. 339 e del D PR 70 dicembre 997 n 493, la
macellazione dei volauli da cortile (polli, wacchini, faraone, anatre, oche), della selvaggina da
penna allevata (quaglie, piccioni, fagiani, pernici, ece.) e dei conigli, per un quantitalivo non
superiore alle 7.000 unitd tra volatili da cortile e selvaggina da penna allevata e a 3.000
conigh all'anno con un massimo rispettivamente di 100 & 50 capi al giorno, & consentita in
apposito locale polifunzionale autorizzato ai sensi della legge 30 aprile 1962, n 283,

3. Il locale previsio al punto 2, in cut & tassativamente vietato il seziomamento delle carcasse,
deve presentare le seguenti caratteristiche ed attrezzature:

a) sufficiente grado di illuminazione ed areazione,

b) pavimento lavabile e disinfentabile con pozzetto munito di griglia e sifone per la raccolta
dei reflui e lo smaltimento delle acque di lavaggio;

¢) pareti rivestite con materiale lavabile e disinfettabile fino ad un'altezza di almeno 2 metr;

d) attrezzature ed utensili wdonei sotto il profilo igienjco samitario, facilmente lavabili e
disinfettabili;

e) attrezzature idonee per lo stordimento prima della macellazione, seconde la nommativa
vigente;

f) contenitori idonei che permettano il trasferimento delle carni macellate in fnigonfen ad
armadio o0 a pozzetto destinati esclusivamente a tale use;

) contenitori lavabili ¢ disinfertabili muniti di chiusura per depositare il sangue ed j
sotteprodotti di macellazione, in attesa del ritire da parte di ditta auvtorizzata da effetmars
cotro le 24 ore, Pud essere concessa la possibilita di depositare questi materiali, previo idoneo
imballaggio riportante 1a data di confezionaments, in uno specifico frigorifero congelatore da
utilizzare solo per queste scopo ¢ previa compilazione di un registro di carico e scarico:; una

volta riempito il frigorifero, il sangue ed 1 sottoprodotti sono smaltiti tramite mitiro da parte di
ditta autorizzata;

i) finestre, porte e scarichi protetti da dispositivi contro gli insetti o altr animali noCivi,

1) lavello fornito di acqua corrente potabile calda e fredda, dispensatore di sapene liquido ¢
distributore di asciugamani di carta a perdere;



I} servizio igienico non comunicante direttamente con il locale di macellazione. E ammessa la
possibilita di wtilizzare i servizi igienici dell'abitazione o dell'azienda agrituristica, purché
diversi da quelli a disposizione del pubblico.

4. La macellaziene degli animali delle specic avicole ¢ queHa dei conigli devono essere
effettuate in momenti diversi.

3. In deroga al punio 1 & consentita l'attivita settimanale di macellazione, fino a 2 capi di
suini, 2 capi di ovi - caprini e 2 capi di selvaggina di taglia prossa allevata o 8 capi di agnelli,
caprett ¢ suinetti di peso vivo inferiore a 15 chilogrammi, in mnpianti annessi alle aziende

agrituristiche. Per tali impianti l'autorizzazione sanitaria & subordinata al possesso dei seguentl
requisiti, oltre a quelli di cui al punto 3:

a) locale con dimensioni minime di 3 metri di larghezza e 6 metri di lunghezza e comungue
non inferiore ai 18 metri, quadrati, dei quali 3,5 metri per stordimento, dissangnamento e
scuclatura - depilazione e 2,5 metri per eviscerazione e sezionamento in quartl; possono
essere concesse deroghe relativamente alle dimensioni minime sopra riportate, purché
lattivita settimanale di macellazione complessivamente non sia superiore a 2 capi adulti o a 4
capi di peso vivo inferiore a quindici chilogrammi, apparlenenti alle specie precedentcmente

elencate. Tali deroghe non sono consentite per gli impianti a carattere consortile di cai al
punto 9;

b} attrezzature che consentano, per le operazioni suceessive allo stordimento, 1l sollevamento
completo della carcassa. Durante le operazioni di macellazione 'animale non deve mai venire
a contatte con il pavimento; qualora l'altezza del locale non permetta di appendere
immediatamente  Vanimale alla gnidovia, & ammesso, limitatamente alle fasi di
dissanguamento e per Yasportazicne della testa e delle zampe, l'utilizze di attrezzature che
permettano comunque 1l sollevamento dell'animale dal suclo;

¢} separaziene tra ii sito dove avvengene lo stordimento, i) dissanguamento ¢ la scuoiatura -

depilazione e la postazione dove si eseguono Ie successive operazioni sulla carcassa mediante
apposita divisione strutturale fissa o mobile o adeguata distanza;

d) rimozione, stoccaggio ¢ successive smaltimento del materiale a rischio  specifico
conformemente a quanto previsto dal decreto del Ministro della sanith 29 settembre 2000 e
successive medificaziont. Pud essere concessa Ja facolta di depositarc questi materiali, previo
idoneo imballaggio riportante la data di confezionamento, il peso e individuazione del
contenuto, in un frigorifero congelatore, identificato come previste dal suddetto decreto, da
utihzzare solo per questo scopo e previa compilazione del registro di carico e scarice di cui

all'articolo 5, comma 4 del medesimo decreto, con successive ritiro da parte di ditta
autorizzata,

e) cella frigorifera, di capacita adepuata a contenere pradoetu della maeellazione destinati ad
uso alimentare umano, che pud coincidere con quella della vendita diretta o quella
gventualmente presente nella eucina - laboratorio di preparazione, purché sia assicurata
l'assenza di contatti tra carni fresche di specie diverse e tra queste ed altn prodott carnei quali

salomi o camni preparate, in modo tale da garantire la totale assenza di contaminazion
crociate,



6. Nei locali di macellazione & consentita la suddivisione delle carcasse in mezzene e di
queste In fre pezzi al massimo,

7. L'impianto autorizzato al sensi de] punte 5 pud essere adibito alla macellazione degli
avicunicoli, purché la macellazione degli animali delle predette specic e quella dei suini, degli
ovint, dei caprini ¢ della selvaggina di grossa taglia allevata abbiano luogo in giorni diversi,

8. T locali. le attrezzature e gli utensili necessari per l'attivita di macellazione devono cssere

utihizzati solo per questo scopo e devono essere puliti e disinfettati ogniqualvolta siano stat
imsudiciati ¢ prima dj essere usati di noovo.

9. Nel caso in cui l'azienda non sia collegata all'impianto di pubblica fognatura, le acque di
lavaggio possono essere smaltite sul suclo, mediante idonco sistema autorizzato dall’zutorita
samtaria Jocale, quale sedimentaton industriali a pib comparti.

10, Gli impianti autorizzail ai sensi dei commi 2 ¢ 5 possono essere anche consoriili e
P n

allinterno di essi & consentita solo Ja macellazione di animali allevati dall'azienda o dalle
aziende associate, fermi restando i limiti indicati nei commi suceitati La macellazione per
conto terzi € consentita solo negli impianti autorizzati ai sensi del punto 1.

11. E fatto obbligo all'operatore agrituristico di concordare cori i servizi vetcrinari delle
aziende USL, i tempi e le modalita dei controlli sanitari.

Sezionamento e lavorazione in azienda dei prodotti a base di carne
La lavorazione delle cami ottemte dalla macellazione aziendale od extraziendale & consentita

In apposito locale autorizzato ai sensi della Jegge n. 283/7962 o all'interno della cucina -
laboratenio di preparazione di cui al punto 6 deli'allegato 3 gde! presente regolamento.

I.e lavorazioni dei prodotti detti di seconda trasformazione a base di came (insaccatl freschi o
stagiomati), lavorati secondo le tecniche wradizionali tipiche del luogo, possonce essere
consentite all'internu della cucina - laboratorio di preparazione in date ed orari che vanno
preventivamente comunicate all'autoritd competente per | necessari controlli,

Le lavorazioni di cui ai commi 1 ¢ 2 devono avvenire in momenti diversi da ogm altra atiivita
di preparazione e possono essere effettuate esclusivamente da personale in possesso di
idencita sanitaria al sensi degli articoli 37 e seguenti del D.P.R. n_327/1980.

Laverazioni dei prodotti a base di vegetali in azienda

La preparazione di conserve vegetali, di confetture di marmellate pudé avvenire ncl locale
cucina - laboratorio di preparazione in giomate nelle quali detto locale & utilizzato

esclusivamente per tale scopo: tale modalita va evidenziata nel documento di sutocontrollo &
nell’autorizzazione sanitana.

Le modalita di lavorazione di cui al comma 1 devono garantire la distruzione di eventuali
spore di clostridium botulinum nella materia prima.



Etichettatura dei prodotti

I prodetti di salumeria, le conserve, Je confetiure e le mannellate destinati alla vendita devono
nportare 'etichettatura di cwi al D Lgs. 27 gewnaio 1992 n 100 e successive modificazioni.

L'etichetta ripoita comunqgue le seguenti indicazioni:

+ nome della ditta;

s denominarione di vendita;
» elenco degli ingredienti;

* indirizzo del produttore;

data di produzione, indicata In numer romani per 1l mese e in numerl arabi per le due
ultime cifre nferite all'anno.

Congelamento dei prodotti aziendali

E consentito il congelamento di materia prima di origine animale e vegetale destinata ad
essere utilizzata nclla preparazione dei cibi da somuministrare per la ristorazione.

Possono essere sottoposte a congelazione, con apparecchiature adeguate anche di tipo non
industriale munite di termometro registratore di massima e di minima, le derrate in perfette
condizioni di salubrita e freschezza poste in idoneo tmballaggio, conforme alle disposizieoni di
cut al decrety ministeriale 21 marzo 1973 ¢ successive modifiche, sul quale é indicata la data
completa del giomo della congelazicne. Va scrupolosamente mantenuta la temperatura di

conservazione di 18°C per 1 van tipi di prodofii § quali, una volta scongelati, non possono
essere ricongelatl.

(Qualora l'azienda agrituristica intenda effettuare il congelamento dei prodofti € necessano
che: a) I'attivitd di congelazione sia esplicitamente menzionata nell'autorizzazione sanitaria in
caso di nuova autorizzazione o l'mizio dell'aitivitd venga comunicato all'autorita sanitaria mn
caso di avtonzzazione preesistente; b) l'operatore sia in grade di dimostrare che le materie
prime utilizzate sono sane e in buone condizioni igieniche, e che la loro pezzatura massima e
le atirezzature 1impiegate per il congelamento, assicurane una sufficiente rapidita del processe.

L'eventuale utilizzazione di prodotti congelati nclla preparazione dei pasti deve essere resa
nota al cliente,



ALLEGATO 5

Dipartimento Agricoltura, Sviluppo Rurale, Economia Montana

Ufficie Politicke di Sviluppo Agricoio e Ruraie

Al Dipartimento Agricoltura, Sviluppo

Rurale , Economia Montana

Uflicio Politiche di Sviluppo Agricole e Rurale
Viale della Regione Basilicata, 12
85100 POTENZA

[ OGGETTO:Domanda di iserizione nell’elenco regionale dei soggetﬁ abilitati all’esercizio |
delle attivita® di agriturismo, di peseaturismo ¢ di ittiturismo (Legge Regionale 25/2/2008 |
' 0° 17; Regolamento Atimative : D.G.R.n°___ del ).

11 sottoscritlo

CHIEDE

di essere iscritto, a1 sensi dell’articolo 10 della legge Regionale 25/2/2005 n® 17 £ dell’an.9
de] Regolamento Atnativo, negli clenchi regionali degli operatori abilitati all'esercizio delle
attivita:

{barrare la voce interessata)

*  diagriunsme O

»  di pescaturismo(;

= dittitugisme O

PICHIARA

{consapevole delle sanzioni penali, nel taso di dichiarazioni non veriticre ¢ falsitd nepli atfi, richiamate
dal)*art.76 DR, 445 del 28712/2000)

a) di essere nato a

H

B) di essere residente @ ...



¢) di essere o imprenditore agricolo 0 imprenditore ittico, in  qualitda  di

i . __ dell’azienda

d) di essere titolare di Partita IVA n® el __; nel setlore agricolo;

] sprovo(__ %

{1} Praprieiario, affifugria, rappresentanie fegole.

) di avere la sede legale in

f} di cssere isentta alla CClAA & alm® , in data

g) di voler svolgere le seguenti attivita di
complessive annwe , inferori al numero di ore annue
agricola o di pesca come di scguito indicate:

per un numero di ore
dedicate alla attivita

1) ospitalita per n® posti letto e per numero _ di pernoiamenti annui,
richiedenti n® ore di lavore annue;

2) 1istoro per n® posti a sedere ¢ per numero copert anmui, nichiedenti n®
ore di lavoro annue;

3) agricampeggio : posti roulottes n® 5 posti tenda n®_ | richiedentt n® ore

di lavoro annue;

4} attivita di tempo libero per _
richiedenti n” ore di lavoro annue;

5) vendita diretia aj pubblico: locale rng_ |, pern® giomt, nchiedenti n®
ore di lavoro annue;

6)_

7

Allega la seguente documertazione:

Certificati o visure catastali aggiomate, rilasciate dall’UTE, dei fabbricati e dei terren
costituent: I’ azienda agricola;

2)Pianta, prosperti e sezioni dei fabbricati, planimetria aziendale con indicazione dei

fabbricati esisient] delle colture praticate, delle aree e degli impianti da destinare all’ativita
agritunistica, nonché documentazione fotografica;

3)Relazione tecnica dell’attivita aziendale e delle attivith connesse da praticase;

4)Copia conforme ail’onginale dei titoli di possesso di tutti 1 terreni e dei fabbricati condoti-
nel caso di proprietd, atto di proprietd; in caso di affitto, contratto di durata non inferiore ad



anni dieci regolarmente registralo, come per legge, nonché dichiarazione del proprictado del
fondo e degli immobili che autorizza la realizzazione di opere di miglioramento fondiario e lo
svolgimento dell’attivita agrituristica per almenc 10 anni (allegato 7);

5)Statuto ed Atto costitutivo, in copia conflorme all’originale ed elenco dei soci (per le societa
agricole);

6)Autocertificazione relativa all’attribuzione della Partita Iva ed allo stato di famiglia
(allegato 8);

TiCertificato di iscrizione alla C.C.I AL A, attestante 1'insussistenza di procedure fallimentari;
B)Certificato di iscrizione deli’azienda all’ INPS:

NDichiarazione sostitutiva di certificazione attesiante:

ajdi non aver riportato, nell’ultime triennio, con sentenza passata in giudicato,
condanna, per uno dei delitti previsti dagli articoli 442, 444, 513, 515 e 517 del codice
penale, o per uno dei delitti in materia di igiene e sanith o di frode nella preparazione
degli alimenti previsti in leggi speciali; '

b) di non essere stato sottopesto a misure di prevenzione ai sensi della lepge 27

dicembre 1956, n. 1423, e successive modificazioni, o di non essere stato dichiarato
delinquente abitnale{allegato 9);

10) Piano Aziendale, solo per gli operatori agrituristici, su supporto magnetico (floppy disk) e
su supporto cartaceo, sottoscritto dal richiedente e da tecnico abilitato nel settore agrario.

Dichiara di essere informato/a, ai sensi e per ghi effetii di cui all’ar. 10 defla legge 675/96 che i dati personali
raccolti saranno trattati , anche con strumenti infarmatici, esclusivamente ne!l’ambito del procedimente per I
guale fa presente dichiarazione viene resa.

In fede

Ajsensi dell’art. 38, D.P.R, 445 del 28 dicembre 2000, Ja dichiarazione & sottoscritia dall’interessato in presenza
del dipendente pubblice addette ovvero sortoscritta o inviata insieme alla fotocopia, non autenticata di un

documento di identitd del dichiarante, all'ufficio competente via fax, tramite un incaricato, oppure a mezzo
posta.



PARTE RISERVATA ALL'UFFICIO

! PROTOCOLLO n® ) del |

\

N

—————

VISTO il werbale dMistruftona tecnico-amministraliva, redatto dal  funzionario

m data

il richiedente ) ) viene isentte al  n®

dell’Elenco Regionale degli Operatori Agrituristici D, Pescatunismo g, Ittirisine o, come da

Determinazione Dirigenziale n®_ del

L

L INCARICATO

O U



ALLEGATO 6

TARGA IDENTIFICATIVA
AGRITURISMO
BASILICATA

*47 75 em —.|

75 cm

4—25cm —p|4—25Ccm

CARATTERISTICHE:
+ Le dimension: della targa sono:
I[? campo 75cm di altezza e 75 di larghezza,
I campo 25 cm di altezza e 75 di larghezza;
[II° campo 25 cm di altezza e 75 di larghezza;
* [ materiale e 1 sostegni per I'installazione sono quell comuncmente utilizzati nella
segnaletica stradale o ambientale;
* ]l fondo della tabella & di colore marrone;
¢+ I caratten della denominazione dell’ Azienda {da inserire nel 2° campo) sono di colore
bianco;
+ La simbologia e le frecce direzionali del 3° campo sono di colore bianco.



ALLEGATO 6 bis
TARGA IDENTIFICATIVA

ITTITURISMO O
PESCATURISMO

ITTITURISMO &
PESCATURESMO

Tacm

AZIENDA

|4—25 cm —»|4—25cm e

CARATTERISTICHE:
+ e dimenstoni della targa sono:
I® campo 75cm di altezza e 75 di larghezya;
II° campo 25 cm di altezza e 75 di larghezza,
I° campo 25 cm di altezza e 75 di larghezza;
* Il materiale e i sostegm per I'installazione sono quelli comunemente utilizzati nella
segnaletica stradale o ambientale;
Il fondo della tabella & di colore marrone;
¢ [ caratten della denominazione deli’ Azienda (da inserire nel 2° campo) sone di eclore
bianeo;
* Lasimbologia e le frecce direzionah del 3° campo scno di celore bianco



ALLEGATO 7

DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DELLATTO DI NOTORIETA.
(Art.47 D.P.R. 28 dicembre 2000, n. 445)

N/ la sottgscritto;’a

{Cognome) ) ' {nome) o
nato/a__ { yil

{luogo) (prov.)
residenta a _{ _Yinvia N

{(luoga) fprov.) {indirizzo)

Congapevole delle sanrioni penall, nel caso di dichiaraziooi

mog  veritiere e falsita negli atty,
richiamate dal’art. 76 D.P.R. 445 del 28/12/2060

Proprietario/a del/i fabbricato/i e dei terreni riportati in catasto, come di seguito
indicato:

f

Pr ComuneiFoglic |Particell | Estremi del titolo di proprieta j
i a Tipo - Registrazione
Data | N° Luogo

DICHIARA

Di autorizzare, per atmene 10 anni, 1 Sig./ni

ad utilizzare 1 fondi e/o fabbricati sopra descritti per la
di opere di miglioramenio fondiario e lo svolgimento dell’attivita

realizzazione
agrituristica;

Dichiera di essere informato/a, ai sensi ¢ per gli effeni di cut all’art. 10 della legge 673/96 che | dati

personali raccoltl saranno trattati, anche con strumenti informaticl, esciusivamente nell’ambito del
precedimente per il quale 1a presente dichiarazione viene resa.

{ Wuogo, data) ll Dichiarante

Ai sensi dellart. 38, D.P.R. 445 del 28 dicembre 2000, la dichiarazione & colloscrtla dallinleressato in presenza  del
dipendents pubblico addeto cwvero sottozcitla o inviata insieme alla folocopia, non autenticala di un documerto di
weniita del dichiarans, all'uificic compelente via fax, tramile un incancate, eppure a mezzo posta.



ALLEGATO 8

DICHVARAZIONE SOSTITUTIVE DI CERTIFICAZIONI
{(Art. 46 D.P.R. 445 del 28 dicembre 2000)

Iila sottoscrittods

natola a
i )] il residente a
{ }in , consapevole delle

sanzionl penali, nel caso di dichiaracioni non vertiere, di formazione o uso dj alj falst,
richiamate dall'art. 76 del D.P.R. 445 de! 28 dicembre 2000 e deli*art. 75 dello siesso DP.R,,
sulla decadenza dei benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanalto sulla base

di dichiarazioni non veritiere, ai sensi e per glj effetti dell'art. 46 del citato D.P.R., sotto la
personale responsabiliti

DICHIARA

- che la famiglia convivente si compone cosi conie segue:

! GRADO D! COGNOME NOME DATA DI
' PARENTELA MASCITA

Dichiara, inolire di essere a conoscenva che potranno essere eseguili controlli sulla verdicita
di quanto dichiarato ai sensi del)art. 71 del D.P R. 445/2000.

IL DICHIARANTE

(luogo, data)




ALLEGATO 8

DICHIARAZIONI SOSTITUTIVE DI CERTIFICAZIONI
{Art. 46 D.P.R. 445 del 28 dicembre 2000)

MLa sonoscritto/a natpda  a

{ 3} il residente a

{ Yin , consapevole delle
sanzion penall, nel case d] dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi,

richiamate dall'art, 76 del D.P.R. 445 del 28 dicembre 2000 ¢ dell’art.75 dello stesso D.P.R.,
sulla decadenza dei benefici eventnalmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base

di dichiarazioni non ventiere. ai sensi e per gli effent dell'art. 46 del citato D.P.R., settc 1a
personale responsabilita

DICHIARA

-di non aver riportato, nel triennio, con senlenza passata in giudicato, condanna, per uno dei
delitti previsti daghi articoli 442, 444 513, 515 ¢ 517 del codice penale, ¢ per uno dei dehitti in
materia di igiene & sanita o di frode nella preparazione degli alimenti previsti in Jeggi speciali;

-di non essere sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della Legge 27 dicembre 1956, n®
1423, € successive modificazioni, o siano stan dichiarati delinquenti abitual,

Dichiara, inoltre di essere a conoscenza che potranne essere eseguiti controlhi sulla veridicita
di quanto dichiarato a1 sensi dell’art. 71 del D.P.R. 445/2000,

IL DICHIARANTE

{luogo, iiala)




ALLEGATO N°14

REGIONE BASILICATA
DIFARTIMENTO AGRICOLTURA, SVILUPPO RURALE,
ECONOMIA MONTANA
Ufficio Politiche di Sviluppo Agricolo e Rurale
POTENZA

@ CERTIFICATO D! ISCRIZIONE NELL'ELENCO
— REGIONALE DEGLI OPERATOR! Dt )

P A 3

VISTA lalegge 5 dicembre 1985, n. 730 esm. ed i
VISTA la legge regionale 25 Febbraio 2005, n. 17:
VISTO | Regolamento Attuative approvato con D.G.R.n. del

VISTA listanza pervenuta in data . con la quale il Sig.

. litolare dell'azienda agricola
situata in localita " COMUNE DI , ha

richiesto il rilascio del certificato d'iscrizione allElenco Regionale degli Operatori
di (*)

nato a il

RISCONTRATI gli atti d'ufficio;

S1 CERTIFICA

CHE LA DITTA

NELL" ELENCO REGIOMALE DEGLI OPERATORI DI {%)
PER LE ATTMWTA' DI

N® ORE DI LAYORO ANNUE.

E' REGOLARMENTE ISCRITTA
AL N°
PER UN TOTALE i

() agriturismo, o Miturisma o pescatufismo

Potenza,

IL BIRIGENTE




ALLEGATO 11

COMUNE DT

Provineia di

AUTORIZZAZIONE PER L’ESERCIZIO
DI ATTIVITA? AGRITURISTICHE, DI PESCATURISMO E DI ITTITURISMO

IL SINDACO/AL RESPONSABILE DEL SERVIZIO

Vista la domanda presentata in  data con Ia quale 11 signor

o L ~in quahita di (1}
dell’azienda

ha chiesto 1l rilasclo
dell’ sutorizzazione comunale per 'esercizio dell’attivita di agriturisme 2, di pescaturismo 2,

di ittiturismo o

Visto il certificato di iscrizione nell’Elenco Regionale degli Operatorn abiliat all'esercizio
delle attivita di Agnturismoo,di Pescaturismon,di Mtiturismo 1,
Accertato 11 possesso, da parte del richiedente dei requisiti previsti dalla Legge Regionale n®

17 del 25.02.2005 e dal Regolamento Attualive approvato dalla Giunta Regionale con D. G.
R.n® del_

Visto |esito dell’accertamente delia certificazione antimafia, a1 sensi dellarticolo 10 della

Legge 31 maggio 1965, n. 575 e successive integrazioni e modificazioni ed ai sensi del D.P.R.
3 giugno 1998, n. 252;

Visto Iarticolo 19, commi quarto e gquinto , del D.P.R. 24 luglic 1977, n. 616;

Vista la Legge 5 Dicembre 1985, n. 730,

Vista Ja Legge Regionale 25 febbraio 2005 n®17;

Visto il Regolamento Regionale approvato dalla Giunta Regionale con D G. R. n®

del

A

AUTORIZZA

[l signor nato a

residente a Via

B di nazionalita




‘Y Proprietario, affitiiaris, roppresentance Jepale.

ad esercitare le seguenti attivita:
a) alloggio in locali aziendali: O camere © unitd abitative;
b} o ospitalitd in spazi aperti {posti tenda n®__ ; posti rontottes n® I
¢) © somministrazione, per la consumazione su! posto, di pasti e bevande;

d) organizzazione di amivitd: O ricreative O sportive o divulgative 0 culturali 0 in
fattore didattiche;

neil’azienda denominata ubicata n

L con insegna avente la sepuente dizjone:

secondo i limiti, le condizioni & le prescrizior di seguito riportate:
1} L’atuvita suddetta potrd essere svolta utilizzando 1 locali o gli edifici o le parti di

edifici 0 le aree come individuate dalla planimetria allegata, che fa parte integrante

della presente autorizzazione, per una ricettivith massima di:

Watura dell*attivita Superficie N° Vam/ N® Paosti ‘ N*® Pasti
Complessiva | Plazzole letto ! totali .
mg. .

Carnerefcabine amemobiliate

| Unita abitative arredate

Spazi attrezzati per aree di sosta

Sommimstrazione  pasti e
bevande

I periodo di esercizio € il seguente:

o Tutio 'anno [ Dal ool e, ! Sclo fine settimana

Camere

Uitz abitative

Spazi aperti

Somministrazione |
pasti & bevande

23 Gli operatori sono obbligati a:
a) esporre al pubblico, copia defla presente autorizzazione nonché le tariffe praticate;
b) comunicare, al Comune ed alla Avienda regionale per il Turismo, entro it 30 novembre
di ogmi anno, 1 prezzl massimi per clascupa prestazione che si impegnano a praticare per




I'anno  successivo, rapportale al penodi di attivitdh nell'anne  selare, nonché
Pagglomamento, in caso di vanaziope, delle carattenistiche funzienali del servig
principall e di quelli complementari;

dy osservare 11 disposto di ewl allart. 109 del Testo Unico delle Leggi di Pubblica
Sicurezza, approvato ¢con RD 18 giugno 1931 0. 773 csmed i,

e) rispetiare 1 prezzi massimi comunicat al Comunc cd alia Azienda per la Promozione
Turigtiea;

{) apporre all'esternc dell'edificio, in modo stabile ¢ ben visibile, la targa Identificativa
secondo il modello predisposto dalla Regione dicui all’art.7 del Regolamento;

gy comfumeare al Sindaco, che ne da notizia all'Ufficio regionale per lagriturismo,
leventuale cessazione dell'aitivita entro 30 piomi dall’evento:

h) registrare i prodotti ¢ le relative quantita provenienti dalle aziende eollegate;

1) consentire V'accesso agh addetth alla vigilanza per effettuare 1 controlli prevists,

1y adempiere alle formalita previste per Ja registrazione degh aspiti € per la eventuale
comunicazione alle autoritd di polizia;

) fornire alla Regione, su modulistica all’uopo predisposta dall’ Utheio Regionale
competents ed entro 31 30 marzo di eiascun anno, tutte le informazioni utili per
I"applicazione della clansa valutativa di cui all’art. 30 della legge, nonché per consentire
la promozione, la pubblicizzazione e la diffusione dell’offerta agrituristica.

Entro un anno dalla data delia presente aulopDzzazione, deve iniziare l'attivita, pena la
decadenza dell'avtorizzazione stessa,

3y La produzione, preparazaone, confezionamento e somministrazione d1 aliment e bevande
son0 soggem alle disposizioni di cui alla Legge 30 aprile 1562, n® 283 ¢ snccessive
modificazioni ed integracioni. Per 1 pasti ¢ le bevande la materia pnma utilizzata dovra
pervenire prevalentemente da prodottl propri deli’azienda ( non meno del 75%). Sonc
considerati di propria produzione le bevande e cibi prodott € lavorati nell’azienda agricola o
di pesea o nelle aziende ad esse collegate, anche in zone di province contermini, tramite forme
socigtarie, associative o consortili, da docimentars con atti formah registrati, nonché quelli
ricavati da materie prime dell azienda agricola anche attraverso lavorazioni esternc.

4y Tutte Je persone che eserciteranno "attivitd di somministrazione dh pasti e bevande hanno
Uobbligo della formazione cosi come previsio dalle disposizioni approvaie dalla Giunta
Repionale con deliberazione n® 728 del 23/3/2005, pubhlicata sul B.U. R, B. n® 25 del
8/4/2003, concernenti 1 corsi di formazione e di aggiomamento per gli alimentarist e per tutis
gli operatori addettt alle sostanze alimentari ed alle bevande, compresi t familan
dell'imprenditore agricolo responsabile, in sostituzione del libretto di idoneitd sanitana.

La presente autorizzazione € sostitutiva di ogni altro provvedimento armmministrative ed
& valida a tempo indeterminato, salvo che non sia sospesa o revocata,

Le attivitd consentite con la presents autorizzazione sono comunque subordinate al
nigoroso rispetto delle nomme nazionall e regionali vipenti in materia, ed in particolare al

rispetto della connessione dell’attivitd di agriturismo, di ittiturisme, o di pescaturismo alla
attivita agricola.

Lrattivita di {X; puod essere svolta per un nwnero di __ ore di lavoro
annue, cosi come riportate nel certificato diiscrizione rilaseiato dalla Regione Basilicata,

La presente autorizzarione sard sospesa o Tevocata nei casi conternplat dalla legge
1. 730/85, dalla L. R, n 1705 e dal relativo Regolamento Aftuativa.

[3) BETIFUEISMG, HTOIREm, pEscaiuTism o





